Odpady gastronomiczne — odbior!

Odpady gastronomiczne sa wytwarzane przez nas codziennie! Otwierajac wlasng

dzialalno$¢ (restauracje, bar, gastronomie itp.) nalezy wzia¢ pod uwagge, ze takie odpady bedziemy
mieli. Zgodnie z obowiazujacym prawem oraz systemem HACCP nalezy oddawac¢ je firmie
specjalistycznej, zajmujacej sie utylizacja!

Odpady gastronomiczne mozemy podzieli¢ na trzy kategorie:

o resztki jedzenia (pozostato$ci na talerzach gosci)
e produkty zepsute lub po uptywie terminu ich przydatno$ci
o odpadki powstate na etapie przygotowywania potraw.

Odpady Gastronomiczne stanowia duzy problem szczegolnie w okresie letnim kiedy temperatury sa
wysokie :

o fermentuja i psujg si¢ ,co powoduje specyficzny , nieprzyjemny zapach, ktory moze odstraszy¢
klientow i utrudni¢ codzienng prace
o 7zalegle odpady jedzenia mogg by¢ idealng pozywka dla gryzoni, owadow oraz bakterii!

Odpowiednie magazynowanie i systematyczne oddawanie odpadoéw gastronomicznych firmie
uprawnionej do odbioru tych odpadéw zapewnia porzadek w miejscu pracy oraz bezpieczenstwo

podczas kontroli Sanepidu!

Postepowanie z odpadami kuchennymi — skrét prawa!
e Organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej kontroluja zaklady gastronomiczne znajdujgce si¢ pod
ich nadzorem! (ustawa z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. z 201 Ir.
Nr 212, poz. 1263, z pozn. zm.) oraz ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie Zywnosci
zywienia (Dz.U. z 2010r. Nr 136, poz. 914, z pozn. zm.).

e  Sanepid kontroluje postepowanie z odpadami gastronomicznym oraz sprawdza dokumentacje,
umozliwiajaca identyfikacj¢ odbiorcow!

W trakcie kontroli sanitarnych w obiektach zZywienia zbiorowego wymagane sa:
e umowa zawarta z firma specjalistyczng na odbiér odpadéw gastronomicznych
¢ dokument potwierdzajacy odbioér odpadow — karte przekazania odpadu!



e Zabrania si¢ wprowadzania do urzadzen kanalizacyjnych odpadow stalych, ktére moga
powodowa¢ zmniejszenie przepustowosci przewodow kanalizacyjnych, nawet jezeli znajduja si¢
one w stanie rozdrobnionym. (ustawa o odpadach art. 9 ust. 2 pkt 1 )

e W zakladach produkeji i obrotu zywnoscig odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne oraz
inne $mieci musza by¢ skladowane w zamykanych pojemnikach, odpowiednio skonstruowanych
Jatwych do czyszezenia i dezynfekeji. (rozdziat VI ,, Odpady zZywnosciowe” rozporzqdzenia nr
852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z
30.04.2004 r., str. 1)

e Kategorycznie zabrania si¢ dokarmiania zwierzat gospodarczych ze wzgledu na zanieczyszczenia
drobnoustrojami

Zgodnie z obowigzujagcym prawem zabrania si¢ unieszkodliwiania odpadéw gastronomicznych

przy uzyciu mtynkow koloidalnych!( Dz.U. z 2011 r. Nr 212, poz. 1263, z poz. zm.)
e Zabrania si¢ wprowadzania do wod odpadow cieklych! (art. 40 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 18 lipca
2001r. Prawo wodne (Dz.U. z 2005 r. Nr 239, poz. 2019, z poz. zm.)

Sposoby unieszkodliwiania odpadow gastronomicznych w zaleznosci ich rodzaju.

¢ kompostowanie odpaddéw gastronomicznych
o utylizacja odpadéw gastronomicznych (w skrajnych przypadkach)
¢ recykling, unieszkodliwienie odpadéw gastronomicznych
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Zapraszamy do zapoznania si¢ z nasza oferta!
OFERTA DLA GASTRONOMII

Odbieramy odpady gastronomiczne!
resztki jedzenia

odpady z kat. I1I

przeterminowang zywnos$¢

Wystawimy odpowiedni dokument (karte przekazania odpadu)
Odbierzemy pojemnik z odpadami KAT3 - trzy razy w tygodniu
Odbierzemy olej spozywczy

Zapewnimy Ci czysty, zdezynfekowany pojemnik 80L z szczelna pokrywa:
» zyskujesz porzadek
» nie martwisz si¢ o sposob przechowywania odpadu.

Oferujemy niska cene, dopasowang indywidualnie do potrzeb klienta, ktora zawiera
odbior, transport i utylizacje oraz wypelnianie dokumentow.



